
k u l t u r
kochtopf
im stadtgarten steeletalente des ruhrgebiets

Menü
19. Januar 2012

Chefkoch Oliver Steiner mit Tina Teubner

Aperitif
Remy Martin V.S.O.P. aus der ice Boxx



Salat von gegrillter Zucchini mit Räucherlachsrose  
und Limettenmeerrettich



Streifen von eisbergsalat  
und zweierlei Kresse in Birnendressing  

mit Pistazien-Geflügelbrät gefüllte Maispoulardenbrust
an Kastanienhonigcreme



Wildschweinrückenmedaillons  
mit Pflaumen in süßem Senf überkrustet, 

weiße Pfeffersauce, glacierte Schalotten und
Gratin von gebratenen Thymian-Kartoffeln



Zweierlei Panakotta von Jamaikavanille
und nougat mit Chilliheidelbeerkonfit

und weißer Moccasauce


Digestif
Coeur de Cognac


